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Alain Berset empEingt
Emmanuel Macron in Bern’
Zum ersten Mal besucht der
franzosische Préasident die”
Schweiz. Die Visite soll bilaterale
Dossiers vorantreiben. Seite 15

Raser muss in
«Besserungsprogramim»

Das Bezirksgericht Uster hat einen
Raser verurteilt, Der Fall zeigt, mit
welchen Konsequenzen ein'solcher
Fall einhergehen kann. Seite5
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Mit abgeschnitten Haaren
die Meere siubern

Bei Corinne’s Haarwelt

in Diibendorf landen

die abgeschnittenen Haare
nicht im Miill, Seite7

Der Rekurs der Eltern

tragt Fruchte

Wald Ein Ehepaar aus Wald rekurrierte beim Bezirksrat Hinwil, weil es den Schulweg
seiner Tochter fiir zu lang und zu gefahrlich einschétzte — mit Erfolg,

Luca Da Rugna zu Fuss téglichin den iiber einen
Kilometer entfernten Kindergar-
Seit Schulbeginn wird die Toch-  ten begleitet. Der Grund dafiir
ter eines Ehepaars aus Wald mit  ist ein Rekurs der Eltern beim

einer extra abbestellten Person Bezirksrat Hinwil, Dieser ent-

schied, dass die Lange des Wegs
fiir das Kind zumutbar sei, Die
Gefahren der uniibersichtlichen
Verkehrslage seien fiir das Médd-
chen aber zu hoch, als dass es

allein in den Kindergarten ge-
hen kbnne. Ein Prizedenzfall,
der zeigt, dass sich der Einsatz
von rechtlichen Mitteln durch-~
aus lohnen kann, Seite 3

Streit um Ustermer
Villa am Aabach

Usier In der Stadt Uster sorgt
die Villa am Aabach, ein kultu-
relles Erbe aus dem Jahr 1932,
fiir Unmut, Der Grund: Trotz
Wohnungsnot wird das Anwesen
lediglich fiir Veranstaltungen
vermietet,

Hohe Ausgaben geplant

Gemeinderat Paul Stopper (BPU)
dringt auf elne Wohnnutzung,
der Stadtrat hingegen verweist

auf die diesbeziiglich
schrankungen der Zon(
fentliche Bauten,

Der Stadtrat plant at
Ausgaben fiir die Aussi
rung, was Stopper als \
laritisiert, Die Stadt verte
Nutzung fiir 6ffentlich
staltungen und legt oft
die Dachwohnung fiir de
halt der Liegenschaft se
vermietet wird, (tbu) Se

Erfolgreich
gegen den
Fachkriftemangel

Das Stadtspital Ziirich
konnte mit konkreten
Massnahmen die
Vakanzen in dey Pflege
deutlich reduzieren.
Seite 10

Ex-ERZ-Direktor
vom Gericht
verurteilt
Bezirksgericht Ziirich
spricht Urs Pauli

schuldig in mehreren
Anklagepunkten.

Seite 11

Wichtigste Fragen
und Antworten
zum Steuerstreit

Die UBS hat vor
Gericht einen Teilsieg
gegen die franzdsische
Justiz erstritten.

Seite 21

Israel stiirmt
Schifa-Spital
in Gaza

Soldaten haben

die Klinik gestiirmt,
weil sie dort eine
Kommandozentrale
der Hamas vermuten.
Seite 23
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Ein Bier-Sommelier auf dem Weg nach oben

Uster Wennam Safnstag im Bierhtibeli in Bern 25 Bier-Sommeliers zusammenkommen, um den Schweizer ;
Meisterunter sich auszumachen, ist auch er dabei: Ralph Burger aus Uster. Seite® Foio:EricHasssiberg
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Die Ideen fiirs
‘Weberei-Areal
nehmen Form

Bauma Vor zwei Jahren
Gruppe von Investol
markante Weberei im ¢
Weiler Juckern erworl
wollen die Weberei, die
chen Nebengebdude v
Bauland nutzen, um eir
bauung zu realisieren, «V
nen damit, dass auf dem
ten Areal etwa 200 bis 3(
nungen entstehen, die |
gut 600 neue Einwohner
sagt David Triimpler. E
investor und Geschiiftsfi
J. Jucker AG,

Die konkreten Bau)
sind aber noch nicht 1
denn zuerst muss der
tungsplan fiir das Areal
werden, Und dieser bra
Zustimmung von der Ge
versammlung, Die Baum
und Baumer kénnen vei
in gut einem Jahr dari
stimmen, Die Gemeinde
dem Vorhaben sehr woh)
«Man merkt, es ist al
durchdachty, sagt Gemel
sident Andreas Sudler
los). (bes) Seite 2

Diese Oligarch
hatten ein Kon
in der Schweiz

e Erstmals zeigt si
exponiert der Schweizer
platz wegen des Russ
schiifts ist. Recherchen in
leck Cyprus Confidential
die Namen von 20 Oli
zutage, die Schweizer
hatten, Dies in der Zeit 1
Annexion der Krim, Alle
inzwischen sanktioni¢
Mehrheitin Europa oder
«Der Schweijzer Finanzpl
regelméssig Skandale 1
dern dubioser Herkunft ¢
Wirtschaftshistoriler 1
Giddey. (zo) Seiten 16 wi
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Er will die Schweizer Meisterschaft
der Bier-Sommeliers gewinnen

Uster Wein oder Bier, was rat ich dir? Fiir den Ustermer Ralph Burger steht das ausser Frage: Bier. Dér 52-Jahrige hat sein Hobby
zu seinem Beruf gemacht. Und will an der SM ganz hoch hinaus.

Erik Hasselberg

An den Winden héngen eingerahmte
Bierdeckel, auf den Schrinlken stehen
leere Bierflaschen in Reih und Glied, in
Vitrinen sind unzéhlige verschiedene
Biergldser aufgereiht: Was in der Woh-
nung des Ustermers Ralph Burger nach
Hobby und Leidenschaft aussieht, ist
viel mehr als das. «Ich habe mich selb-
standig gemacht als Bier-Sommelier»,
erzahlt der 52-jahrige Familienvater
am Esstisch.

Und er spricht sogleich von seinem
grossen Ziel: «Ich will den Titel an
der Schweizer Meisterschaft der Bier-
Sommeliers gewinnen.» Diese findet
am Samstag, 18. November, an einem
Ort statt, der fiir den Wettkampf nicht
passender sein kénnte: dem Bierhiibeli
in Bern.

Ausliandische Biervielfalt

Schon in jungen Jahren, wihrend des
KV, habe er gerne Bier getrunken, erzdhlt
Burger. «Als ich mit 19 das erste Mal
London besucht habe, war ich fasziniert
von der Biervielfalt.» 20 Zapfhdhne mit
dem frischen Gerstensaft, das habe es
damals in der Schweiz nicht gegeben.

Sofort fangt der gelernte Bier-Som-
melier an zu erzihlen, wie sich noch
bis Anfang der 1990er Jahre die Bler-
landschaft in der Schweiz prisentierte,
IStichwort Blerkartell, Bier war normiert,
die Anzahl der Sorten eingeschrankt
und auslindisches Bier Fehlanzeige.

«1993 waren meine Frau und ich in
Belgien in den Ferien», erzdhlt Burger,
nachdem er aufgestanden ist und ein
Kkleines, schon leicht verstaubtes Buch
aus dem Regal geholt hat, «und mit
diesem Bierfiihrer haben wir uns durch
die Bars getrunken,» Seine Augen glin-
zen. Hochprozentiges, Sauerbiere —alles
habe er geliebt.

Doch danach ging die Liebe zum Bier

verloren. «Ich war viel beschiftigt als
Applikationsentwickler, trainierte Fuss-
balljunioren, unsere Kinder kamen zur
Welt.» Und er erzihlt von seinem be-
wegten Leben, von gesundheitlichen
Problemen und beruflichen Neuorien-
tierungen.

2016 dann stiess er auf die Ausbil-
dung zum Bier-Sommelier von Gastro-
suisse. «Die Leidenschaft fiir mein
Hobby kam zuriick, und der Wunsch,
mich selbstindig zu machen, wuchs in
mir.»

Wihrend seiner Ausbildung, «die
iibrigens in Belgien, dem Land des Biers,
ganze vier Jahre dauert», lernte er, was
es heisst, Bier zu schmecken und auch
zu beschreiben. «Bier besitzt fast drei-
mal so viele Aromen wie Wein, ist also
viel komplexer und eigentlich viel bes-
ser geeignet, um es zu Mahlzeiten zu
geniessen.» i

Anders als Wein wird Bier bei einer
Degustation ndmlich auch hinunter-

Die Ausbildung

Innert acht Tagen lernen die Teilnehmen-
den in verschiedenen Seminaren zahlrei-
che Aspekte um und dber Bier kennen.
Bierstile, Brauprozess, Braulandschalt,
Marketing, Geschichte, Lebensmittel-
recht, Sensorik und Food-Pairing sind
nur einige Aspekte der Ausbildung.
Diese wird seit 2011 angebolen und kostet
3200 Franken. Mitglieder von Gaslro-
suisse und dem Schweizer Brauerei-
Verband sowie Personen, die in einem
Mitgliedsbetrieb arbeiten, erhalten eine
Ermassigung in Hohe von 600 Franken.
Momentan gibt es in der Schweiz rund
800 ausgebildete Bier-S liers. (erh)

t Bier: An der
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Ralph Burger deg

geschluckt, «Das hat mit den sogenann-
ten retronasalen Geschmackseindrii-
cken zu tun.» Und Ralph Burger erkldrt,
dass durch das Schlucken Geschmicke
und Aromen wahrgenommen werden
konnen, die zuvor noch nicht da waren
- und wie er sich das bei Food-Pairings
zunutze macht,

Zu jedem Gang das passende Bier

«Meine Aufgabe als Bier-Sommelier ist
es, beispielsweise Restaurants zu bera-
ten, mit ihnen gemeinsam Meniis zu
erarbeiten, wo es zu jedem Gang das
passende Bier gibt, weil es den Ge-
schmack des Essens unterstiitzt.» '

Bei einem Besuch im Landgasthof
Sternen in Oetwil am See einige Tage
nach dem Gesprich in Burgers Woh-
nung wird deutlich, was das heisst. So
gibt es beim Beer and Dine zum Dry
Aged Beef Carpaccio ein Geuze, ein
Sauerbier, das den Magen anregt. Zur
rassigen Karotten-Ingwer-Curry-Suppe
wird ein bitteres britisches IPA (India
Pale Ale) kredenzt, das die Schirfe
nimmt. Das englische karamellige Ale
macht die Eglifilets im Safran-Bierteig
plétzlich siisser, und das belgische
Tripel ldsst die Panade des Panko-

-Schnitzels plotzlich wieder in der Nase

auferstehen, schon lange nachdem der
Bissen im Magen verschwunden ist.

Und natiirlich weiss der Bier-Som-
melier, der jedes Mal selber mit vor Ort
ist, zu jedem Bier eine Geschichte oder
Anelkdote zu erzidhlen,

kénnen. In der drillen Disziplin

«lch trainiere nicht
wirlclich, ich trinke
einfach Bier.»

will er dieses Jahr endlich &en Titel holen. Folo: Erik Hasselberg

Doch eigentlich liegt Burgers Folcus
mc tan auf der Schweizer Meist
schaft. «Wenn ich dort gewinne, wiirde
mir das extremhelfen, meine Firma
voranzutreiben.» Seit 2017 st er selb-
stindig, bietet neben Beerand Dine auch
Bierseminare, -degustationen oder den
Vertrieb und Hauslieferdienst von Craft-
bieran,

Ralph Burger zeigt, wie seine Vor-
bereitung auf den Wettkampf aussieht.
Er 6ffnet die Luke zum Dachboden in
seiner Wohnung, eine steile Holztreppe
fiihrt hinauf, an deren Ende sich ein
kleines, aber feines Reich des Genies-
sers verbirgt: ein Pub. An den schrigen
Dachwinden hédngen Fussballfahnen,
Rugby-Trikots und natiirlich wieder

+ Bierdeclel, «Ich trainiere nicht wirllich,

ich trinke einfach Bier», erzihlt Burger,
wihrend er aus einem kleinen Kiihl-
schrank drei Dosen nimmt, «Eigentlich
weiss ich ja, wie Bier schmeckt.» Trotz-
dem war er bei seinen zwei bisherigen
Teilnahmen an der Schweizer Meister-
schaft so nervds, dass er bestimmte
Biere nicht erkannte,

Das soll ihm dieses Jahr nicht passie-
ren, «Das lag vor allem an den Tempe-
raturen, Wenn ich zu Hause Bier trinke,
dann kommt es aus dem Kiihlschrank,»
Doch am Wettkampf selber, bis alle Biere
fiir die Teilnehmenden ausgeschenkt
seien, man bei der Degustation beim
letzten angekommen sei, sel dieses
schon warm, «Deshalb habe ich mir
auch in den letzten Wochen ange-
wohnt, das Bier erst mal temperieren
zu lassen.»

Degustation hautnah

Grundsitzlich rdt der Experte dazu,
komplexere, schwerere Biere wie be-
stimmte belgische Ales oder Imperial
Stouts bei hoheren Temperaturen zu
geniessen, «Erst dann entfalten sich die
Aromen»

Und auch die Scham vor dem Biich-
senlcauf sollten Biertrinker schleunigst
fallen lassen. «Eine Biichse ist nichts
anderes als ein kleines Fass. Luft- und
lichtdicht verschlossen, da lkommt
nichts rein, und da geht auch nichts
raus,» Entscheidend sei, dass das Bier
nicht aus der Dose, sondern einem
bauchigen Burgunderglas getrunken
werde,

Sagt er, 6ffnet eine der Dosen und
schenkt den Inhalt in ein Glas, Und
macht erst mal ein Foto des Biers fiir
seinen Instagram-Account Inbeertween,

«Jetzt geht es ums Beschreiben, wie
die Farbe des Biers und des Schaums
ist, wie feinporig der Schaum ist, wie
sehr er am Glas haftet, ob er schnell
zusammenstiirzt oder nicht.»

Danach stehen die Eindriicke der

. Geriiche, die aus dem Glas aufsteigen,

im Vordergrund: Kekse, brauner Zucker,
Hafer, Hopfengeruch oder Pinien?

Erst dann wird das New England
DIPA (Double India Pale Ale) einer
schwedischen Brauerei auch getrunken.
Der Geschmack von Melonen, Birnen,
Ananas, Litschis und Papaya macht sich
breit. «Dieses Bier wiirde super zu Fast
Food wie einem Burger, einer Pizza oder
Tacos schmecken», schliesst Ralph Bur-
ger die Degustation ab.

Wie leicht fiir ihn dieses Jahr die
Schweizer Meisterschaft wird, wird sich
zeigen, Aber wer weiss, vielleicht wird
der Ustermer endlich den Wettkamp{
auf dem obersten Treppchen abschlies-
sen,

Doch auch ohne Titel wird er eines
‘weiterhin tun: die geschmackliche Viel-
falt des Biers erkunden. Wer mit ihm
zusammen getrunken hat, weiss, wieso.

So lduit die Schweizer Meisterschaft der Bier-Sommeliers

In drei Vorrundendisziplinen missen

die 256 Wellkémplfer ihre Fahigkeilen
beweisen. Zuers! wird das theorelische
Bierwissen der Teilnehmer anhand eines
schrilllichen Tests geprilfl. Fragen zu

den Merlmalen verschiedener Blerslile,
der Geschichte des Biers, aber auch

zum Brauwesen konnen in dieser Priifung
auftauchen. In der zweiten Vorrunde

alle Welllkdmpler Proben hiedener
Biere und missen diese dem richtigen
Bierslil zuordnen,

Spannend wird es im Halbfinale der
Mei hall bei der Bierpra ion,
der Paradedisziplin eines jeden Bier-
Sommeliers. Die Teilnehmer sollen

hier ihre Praxisfahigkeit und die Fach-
kenninisse rund um das Bier richlig

dreht sich alles um die hied

Dazu missen sie ein selber

Aromen, welche in Bieren vorl

PR

kénnen. Die Bier-Sommeliers missen
dabei bierlypische Geschmécke und
Geriiche, aber auch Bierlehler erl

Bier der Jury und dem

Publikum pré 1, samt korrell

Ausschanl, Degustalion und sensori-

scher B

Ing sowie [ den

Esser 1alionen. Zwel Bier-Som-

meliers treten jeweils direkt gegenein-
ander ap. Die Expertenjury gibt Bewer-
tungen ab, und derjenige Bier-Sommelier
mit der besten Présentation gewinnt
und riickt ins Finale vor, ebenso kommt
der besle Verlierer (Lucky Loser) weiter.
Die sechs Finalisten erhalten je ein

Bier zugeteill und présentieren dieses
der Jury. Nach der Bewerlung durch
die Jury und das Publikum steht der
Schweizer Meister oder die Schweizer
Meisterin der Bier-Sommeliers fest.
Diese Person darf die Schweiz 2025

an der Weltmeisterschall in Minchen
verlrelen. (erh)



